
Playa P�aíso



VINO / WINE
TINTOS JOVEN / RED 
Vino de la Casa - Rioja
Sangre de Toro - Rioja
Campo Viejo - Rioja
Torres Celeste - Ribera del Duero   
Atrium Merlot - Torres
El Grifo Colección - Lanzarote
Yaiza - Lanzarote
Pago de los Capellanes - Ribera del Duero

TINTOS CRIANZA / RED AGED
Coronas - Torres
Ibéricos Torres - Rioja
Marqués de Caceres - Rioja
Beronia - Rioja
Faustino Art Colección - Rioja
Emilio Moro - Ribera del Duero   
Pago de los Capellanes - Ribera del Duero

€ 18.50
€ 19.95

€ 20.95/9.50
€ 21.95

€ 23.50
€ 41.95

€ 44.95

Faustino V - Rioja
Beronia - Rioja
Gran Coronas - Rioja
Mattarromera - Ribera del Duero  

€ 35.95
€ 38.00
€ 39.95
€ 60.00

TINTOS RESERVA / RED RESERVA

Vino de la Casa - Rioja
Viña Sol - Catalunya
Campo Viejo - Rioja
Chardonnay 
Sauvignon Blanc
Yaiza - Lanzarote
El Grifo Colección - Lanzarote
Gran Viña Sol - Torres

€ 14.95 /    3.50
€ 19.95/9.50

€ 18.95
€ 23.95

€ 23.95 /     4.95
€ 27.95
€ 27.95
€ 36.00

BLANCOS SECO / WHITE DRY

Vino de la Casa - Rioja
San Valentin - Catalunya
Campo Viejo - Rioja
Yaiza - Lanzarote
El Grifo Colección - Lanzarote

€ 14.95 /    3.50
€ 19.95/9.50

€ 18.95
€ 27.95
€ 27.95

SEMI 

Vino de la Casa - Rioja
Lambrusco - Italy
Mateus Rosé - Portugal
Campo Viejo - Rioja
Yaiza - Lanzarote
El Grifo Colección - Lanzarote
Faustino Rosé 

€ 14.95 /    3.50
€ 16.50

€ 19.50/9.50
€ 18.95
€ 27.95
€ 27.95
€ 23.00

ROSÉ

€ 14.95 /    3.50
€ 19.95/9.50

€ 18.95
€ 20.95
€ 22.50
€ 27.95
€ 27.95
€ 31.00

CAVA - CHAMPAGNE
Freixenet
   Cava Negro Brut
Freixenet
   Cava Negro Semi
Prosecco

Moët & Chandon
Moët & Chandon Rosé
Moët & Chandon Ice Impérial
Veuve Cliquot
Dom Perignon Vintage

€ 21.00/7.95

€ 21.00/7.95

€ 24.00/8.50

€ 74.00
€ 89.00
€ 95.00
€ 95.00

€ 365.00

*7% IGIC not included



Glass of Sangria
Glass of Champagne Sangria
1/2 L Sangria
1/2 L Champagne Sangria
1 L Sangria
1 L Champagne Sangria

€ 2.95
€ 2.95
€ 2.95

Espresso
Americano
Cortado Coffee
Bombon Coffee
White Coffee
Leche & Leche
Coffee with liqueur
Cappuccino
Cappuccino with cream
Hot Chocolate
Hot Chocolate with cream
Irish Coffee
Calypso Coffee
Baileys Coffee

Still Water
Sparkling Water
Club Soda
Tonic Water
Ginger Ale
Lemon Icetea
Mango-Piña Icetea
Orange Aquarius
Lemon Aquarius
Coca Cola
Coca Cola Light
Coca Cola Zero
Fanta Orange
Fanta Lemon
Sprite
Red Bull
Appletiser
Lassi - sweet or sour
Mango Lassi Tropical

Tropical Limón
Dorada
Dorada Especial
San Miguel Sin 0,0%
San Miguel Sin Gluten
Heineken
Coors
Coronita
Strongbow
Cobra
Kingfisher
Kopparberg
Strawberry & Lime/Mixed Fruit
Magners

JUICES

€ 2.00
€ 2.50
€ 2.50
€ 2.50
€ 2.50
€ 2.80
€ 3.50 
€ 3.50
€ 3.95
€ 3.50
€ 3.95
€ 6.50
€ 6.50
€ 6.50

San Miguel Caña / Small
San Miguel Jarra / Large

SOFT DRINKS

DRAFT BEER

COFFEE

Orange
Pineapple
Apple

€ 2.50
€ 3.95

€ 5.50
€ 5.95
€ 9.95
€ 10.95
€ 16.95
€ 18.95

€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 4.50
€ 3.50
€ 3.95
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.95
€ 3.95
€ 4.50
€ 4.50
€ 5.95

€ 6.50

BEERS & CIDERS

€ 2.80
€ 3.50
€ 2.50
€ 2.50
€ 2.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95
€ 4.50
€ 4.50

SANGRÍA

*7% IGIC not included



RUM

BRANDYS & COGNAC

€ 6.50
€ 7.50
€ 7.95
€ 7.50
€ 7.95
€ 8.95

€ 9.50 
€ 10.50
€ 10.50
€ 11.50

€ 13.50

€ 6.50
€ 7.50
€ 8.95

€ 5.95
€ 5.95
€ 6.50
€ 6.50
€ 8.50
€ 7.95

€ 15.50

€ 5.95
€ 6.50
€ 7.50
€ 7.95
€ 8.00
€ 7.50

€ 16.00
€ 18.00
€ 42.00

€ 9.50
€ 14.50
€ 12.50

€ 4.50
€ 4.95
€ 5.50
€ 5.95
€ 5.95
€ 5.95
€ 5.95
€ 5.95
€ 5.95
€ 5.95
€ 6.95
€ 6.50
€ 6.50
€ 6.50
€ 6.50
€ 6.50
€ 7.50

€ 5.50
€ 5.95
€ 11.00
€ 12.95
€ 12.95

Arehucas Blanco
Arehucas Oro
Bacardi
Havana Club 3 años
Havana Club 7 años
Captain Morgan Spiced
Diplomatico

100 Pippers
Jamesons
Southern Comfort
Jack Daniel’s
Glenlivet Founder Reserve
Johnnie Walker Black
Johnnie Walker Green
Johnnie Walker Gold
Jhonnie Walker Blue
Chivas 12 Años
Chivas 18 Años
Glenfiddich 12 Años

Gordon’s
Gordon’s Pink (raspberry)
Puertos India (strawberry)
Beefeater
Bombay Sapphire
Tanqueray
Bulldog
Brockmans
G’vine
Hendrick’s
Gold 999

Ron Miel
Sambuca
Limoncello
Malibu
Peach Schnapps
Vodka Caramelo
Jagermeister
Tia Maria
Martini
José Cuervo Añejo
Aperol
Licor 43
Frangélico
Baileys
Cointreau
Disaronno Amaretto
Grand Marnier Red

Smirnoff
Absolut
Grey Goose

GIN

Veterano
Magno
Hennessy
Remy Martin
Carlos I

VODKA
WHISKEY

LIQUEURS

Smirnoff Ice
Blue WKD
Bacardi Breezer

ALCOPOPS
€ 3.95
€ 3.95
€ 3.95

*7% IGIC not included



HOUSE SPECIALS

APPETIZERS
€ 4.95
€ 4.95
€ 4.95
€ 5.50
€ 6.50
€ 5.50
€ 5.95
€ 6.50
€ 9.95
€ 6.50
€ 6.50
€ 6.95
€ 7.50
€ 8.50

€ 7.95
€ 10.95

€ 13.95
€ 15.50
€ 13.95
€ 14.95
€ 16.50

€ 16.95
€ 17.50
€ 17.50
€ 18.50

€ 21.95

€ 14.50/16.50

€ 23.95

1.
2.
3.
4.
5.

6.
7.
8.
9.

10.

11.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.
28.

Onion Bhaji - deep fried onions in gram flour & spices 
Vegetable Samosa - shaped savoury stuffed with vegetables 
Mushroom Bhaji - deep fried mushrooms in gram flour & spices
Chili Pakora - deep fried chilies
Chicken Chaat - diced chicken tikka with fresh salad and spiced chutney’s
Vegetable Pakora - deep fried vegetables in chickpea batter
Chicken Pakora - deep fried chicken in chickpea batter
Paneer Pakora - deep fried home made indian cheese
Fish Pakora - 100% cod fillet deep fried with gram flour
Lamb Samosa - shaped savoury stuffed with minced meat
Ragda Pattice - potato cutlets topped with chutney’s and chickpeas
Chana Puri - spiced chickpeas served on a deep fried crispy bread
Chicken Puri - spiced chicken served on a deep fried crispy bread
Chicken Tikka Masala Puri - chicken tikka masala 
served on a deep fried crispy bread
Prawn Puri - spiced prawns served on a deep fried crispy bread
King Prawn Koliwada - prawns in typical batter from the coast of Mumbai
 

Hyderabadi Chicken - typical of the south, rich gravy with peppers & onions
Chicken Chow-Chow - indo-chinese chili chicken
Mango Chicken - mango based gravy cooked with cream & curry
Methi Chicken - chicken simmered in a creamy sauce of sautéed fenugreek
Bhatti Chicken - chargrilled chicken 
marinated in mix of yogurt, ginger, garlic & spices
Lamb Pepper Fry - black pepper gravy with variety of fried peppers 
Bhindi Gosht - lamb tossed with okras cooked in classic curry
Afghani Gosht - boneless lamb cooked in arabic spices
Malvani King Prawns 
typical from Maharashtra mango, tamarind & coconut based gravy
Mumbai Masala Tikka - platter 
prawns, chicken, lamb, tikka sautéed with vegetables and chef’s secret touch
Garlic Chicken ‘’Lehsuni’’ - chicken or lamb cooked in robust spice 
with garlic (get your mints ready)
King Prawns Masala Fry
chef’s special mixof spiced stir fried king prawns  and soy sauce                 

 



TANDOORI DISHES

€ 6.50 / 12.50
€ 6.50 / 12.50
€ 6.50 / 12.50
€ 6.95 / 12.95
€ 7.50 / 13.95
€ 7.95 / 14.95
€ 8.95 / 16.95
€ 8.95 / 16.95
€ 9.50 / 17.95
€9.95 / 18.95
€ 9.95 / 18.95

€ 10.95 / 19.95
€ 21.95

€ 16.95
€ 16.95

€ 16.95

FISH

29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.

42.
43.

44.

These dishes are marinated in yogurt based sauces mixed with their  respective spices 
served to you flaming hot straight out of our typical  tandoori clay oven.
*Full portions are served with curry

Chicken Tandoori - marinated chicken on the bone
Vegetable Tandoori - veg. soya chunks marinated in yogurt & spices
Paneer Tikka - cubes of cottage cheese
Chicken Tikka - boneless chicken breast
Malai Tikka - tender chicken cubes in creamy marination and cheese 
Seekh Kebab - minced lamb rolls flavoured with spices cooked in tandoori 
Chicken Tikka Shashlik - served with spiced peppers, onions & mushroom
Chicken Tikka Achari - with spicy pickle 
Lamb Tikka - boneless leg of lamb pieces
Lamb Tikka Haseena - lamb tikka sautéed with vegetables and mushrooms
Fish Tandoori - boneless pieces of cod or salmon
King Prawn Tandoori - jumbo prawns marinated & cooked in tandoori  
Mixed Grill - variety of tandoori specials

Cod Vindaloo - cooked in very hot spicy sauce with potatoes  
Cod Tikka Masala 
- cod fish marinated in spices cooked in tomato & creamy gravy  
Goan Salmon curry 
- salmon pieces cooked in our very special coconut sauce 



Chicken Lamb·Beef
King  

PrawnsPrawns

MAIN MEALS

45.

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

€ 9.50
 

€ 10.50

€ 10.50
 

€ 10.95

€ 10.95
 

€ 10.95

€ 10.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.50

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 13.95

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 15.50

€ 15.50
 

€ 15.95

€ 16.50

€ 17.50

€ 17.50

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 18.50

€ 18.50

€ 18.50

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95 

€ 17.95 

€ 18.95

€ 18.95

€ 19.50

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 13.95

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 15.50

€ 15.50
 

€ 15.95

Curry
- your classic mixture of all indian spices  
Dhansak  
- sweet & sour, combined with lentils & pineapple  
Dopiaza   
- onion gravy garnished with condiments  
Madras  
- south indian dish cooked with ground spices  
Vindaloo            - is a spicy, tangy Indian curry,
vinegar and chilies influenced by Portuguese cuisine
Bhuna  - exotic punjabi robust sauce 
made with onions & tomatoes  
Rogan Josh  - cooked in an onion 
and tomato gravy with a dash of ginger
Tikka Masala  - marinated in spices 
and cooked in creamy tomato gravy
Korma  - cooked in creamy cashew gravy 
with coconut & almonds  
Butter - typically known as ¨Makhanwala¨  
- mild creamy sauce with tomatoes spices & butter  
Saag  - cooked in mild spices 
with herbs tomatoes & fresh spinach
Balti  
- deep fried peppers & hot spices
Jalfrezi     - combination of onions bell peppers, 
green chillies & ginger  
Karahi  - curry with peppers, chilies, 
onions, tomatoes & spices
Patia   
- sweet & sour with a touch of lemon
Chashni 
- sweet & sour curry with saffron  
Phal  
-  chef’s special gravy with explosion of chillies 
Chili Masala  
- fresh chilli & onion gravy  
Pasanda  
- vine & dry-fruits creamy sauce



€ 8.95

€ 10.50

€ 10.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 12.50

€ 11.95

€ 12.50

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.95 / 11.50

VEGETARIAN

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

Mixed vegetable Curry  
- assorted vegetables in special curry  

Vegetable Kofta  
- mix veg dumpling in mild onion gravy 

Vegetable Meat Karahi  
- veg soya pieces in an exquisite indian curry with peppers

Matar Paneer  
- cottage cheese & peas cooked in house curry

Palak Paneer  
- cottage cheese cooked with spinach gravy in a special mix of spices

Paneer Korma  
- cottage cheese cooked in creamy cashew gravy with coconuts & almonds  

Malai Kofta  
- potatoes & cottage cheese cutlets in a rich creamy dry fruit gravy

Paneer Makhanwala  
- cottage cheese in a mild creamy sauce with tomato, spices & butter    

Saag  Aloo  
- potatoes cooked in fresh spinach  

Bombay Aloo  
- potatoes cooked in a curry sauce with onions  

Punjabi Aloo  
- potatoes cooked with tomatoes, onions & spinach  

Tadka Daal  
- yellow lentils with onions, coriander & spices 

Bhindi Bhaji  
- lady fingers (okras) tossed in onion, tomato & spices  

Chana Masala  
- chickpeas cooked in special curry sauce 

Gobi Aloo  
- spiced patotoes & cauliflower  

Mushroom Masala  
- garlic masala mushrooms  

Daal Makhani  
- beans and black lentils prepared with butter, cream & a touch of spices



€ 11.95
€ 14.95
€ 16.95
€ 19.50
€ 21.95

€ 2.50
€ 2.95
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.95
€ 4.50
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50

€ 1.95
€ 2.95
€ 3.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.95
€ 4.95
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50

NAAN

BIRYANI

RICE

81.
82.
83.
84.
85.

86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.

98.
99.

100.
101.

102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.

Vegetable Biryani - basmati rice with assorted vegetables  
Chicken Biryani - basmati rice with chicken cubes cooked in aromatic herbs & spices 
Lamb Biryani - basmati rice with lamb cubes cooked in aromatic herbs & spices  
King Prawn Biryani - tandoori king prawn biryani with saffron & our chef’s secret touch  
Mumbai Masala Biryani - chicken, lamb & prawns in a blend of spices & juicy rice

Boiled Rice  
Pulao Rice - basmati rice cooked with aromatic herbs 
Garlic Rice
Onion Rice
Lemon Rice
Peas Rice  
Mushroom Rice  
Egg fried rice  
Coconut rice 
Keema rice - minced meat tossed with pulao rice  
Special Fried Rice - with egg, garlic & vegetables
Chicken Tikka Fried Rice - with egg and touch of soy 

Chapati  
Tandoori Roti  
Naan Bread  
Butter Naan  
Chili Naan  
Cheese Naan 
Garlic Naan  
Onion Naan  
Cheese & Garlic Naan 
Cheese & Onion Naan  
Peshawari Naan - with dry fruits  
Keema Naan - minced meat stuffed naan   
Masala Naan 
- naan bread stuffed with minced meat & onions topped with garlic butter



€ 1.20
€ 1.50

€ 4.50
€ 4.50
€ 5.50

€ 6.95
€ 6.95
€ 6.95
€ 8.50
€ 8.50
€ 8.50

€ 7.95
€ 8.95
€ 9.50
€ 9.95

WRAPS Served till 17:00h

EXTRAS

KIDS MENU

111.
112.
113.
114.
115.

116.
117.
118.
119.
120.
121.

122.
123.
124.
125.

Fried Papadum - crispy gram flour wafer with pickle tray  
Masala Papadum - lentil wafer roasted with black pepper & pickle tray    
Chips  
Raita - yogurt with tomatoes & cucumber
Extra sauce - korma         · curry · tikka masala        · madras

Chicken Nuggets & Chips  
Fish fingers & chips  
Chicken Burger & chips  
Chicken Curry & rice or chips 
Chicken Korma & rice or chips 
Chicken Tikka Masala & rice or chips

Vegegetable Wrap - flavoured vegetables & cottage cheese in spiced sauce 
Chicken Tikka Wrap - spiced chicken with chutney’s & salad 
Seekh Kebab Wrap - minced meat spiced with chutney’s & salad 
Lamb Tikka Wrap - spiced lamb with chutney’s & salad 
  
* All Wraps are served with chips

GLUTEN   ·  CRUSTACEANS  ·  EGGS  ·  FISH  · SULFITOS  ·  SOYBEAN  ·  MILK  ·  NUTS  ·  SESAME  ·  SPICY

    

*7% IGIC not included



Pollo Hyderabadi - típico del sur en rica salsa de pimientos y cebolla
Pollo Chow-Chow – tiras de pollo tikka salteados al wok con toque indo-chino
Pollo al Mango – curry a base de pulpa de mango mezclado con especias clásicas
Pollo Methi - en salsa cremosa con fenogreco, hortaliza típica del sur de Asia
Pollo Bhatti – pollo marinado en yogur, jengibre,
ajo con cremosa salsa especiada
Cordero con pimienta frita – curry de cordero con pimientos fritos
Bhindi Gosht - cordero al curry con okras
Cordero Afghani - cordero deshuesado en especias árabes
Gambones Malvani
típico de Maharashtra curry de mango seco y tamarindo
Mumbai Masala Parrillada Tikka
Ternera, cordero, tikka salteados con verduras y el toque secreto del chef
Pollo al ajillo ‘’Lehsuni’’
pollo o cordero cocinado en especias robustas con ajo
Langostinos salteados con salsa masala
Mezcla especial del chef de langostinos salteados con especias y salsa de soja 

Cebolla Bhaji - cebolla rebozados con harina de garbanzos
Samosa Vegetal - empanadilla de verduras
Champiñon Bhaji - champiñones rebozados en harina de garbanzos
Chili Pakora - chiles verdes rebozados en harina fritos con especias
Pollo Chaat - Daditos de pollo con ensalada y chutneys de la casa
Pakora Vegetal - Bolas de verdura rebozada en harina de garbanzos
Pollo Pakora - tiras de pollo rebozado en harina de garbanzos
Paneer Pakora – queso frito casero típico hindú
Pescado Pakora - filete de bacalao 100% frito con harina de garbanzos 
Samosa de cordero - empanadillas de cordero
Ragda Pattice - empanaditas de patatas con garbanzas y chutney
Chana Puri - garbanzas especiadas en curry sobre pan crujiente
Pollo Puri - pollo con especias sobre pan crujiente
Pollo Tikka Masala Puri - pollo tikka masala
servido sobre pan crujiente frito
Langostinos Puri - langostinos con especias sobre pan crujiente
Langostinos Koliwada – langostinos fritos con especias 

ESPECIALIDADES DE LA CASA

ENTRANTES

1.
2.
3.
4.
5.

6.
7.
8.
9.

10.

11.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.
28.

€ 4.95
€ 4.95
€ 4.95
€ 5.50
€ 6.50
€ 5.50
€ 5.95
€ 6.50
€ 9.95
€ 6.50
€ 6.50
€ 6.95
€ 7.50
€ 8.50

€ 7.95
€ 10.95

€ 13.95
€ 15.50
€ 13.95
€ 14.95
€ 16.50

€ 16.95
€ 17.50
€ 17.50
€ 18.50

€ 21.95

€ 14.50/16.50

€ 23.95

 



Estos platos se quedan marinados horas antes de su cocción en una mezcla de especias, 
condimentos y una base de yogur, servidos directamente al salir de nuestro horno tandoori 
*Las raciones enteras se sirven con curry de la casa aparte

Pollo Tandoori - pollo marinado al horno tandoori
Veg. Tandoori - carne de soja macerada en yogur y especias
Paneer Tikka - queso fresco hindú al tandoori
Pollo Tikka - pollo marinado sin hueso al horno tandoori
Malai Tikka - pollo marinado en yogur, con queso y especias
Seekh Kebab - kebab de cordero y deliciosas especias del norte
Pollo Tikka Shashlik - pollo tikka salteado con verduras y salsa especiada
Pollo Tikka Achari - pollo con pepinillos, marinado en jugo de mangas
Cordero Tikka - cordero deshuesado al horno tandoori
Cordero Tikka Haseena - cordero tikka con salteado con verduras y salsa especiada
Pescado Tandoori - bacalao o salmon al horno tandoori
Langostinos Tandoori - langostinos jumbo marinados al horno tandoori
Parrillada Tandoori - variedad de delicias al horno Tandoori

Bacalao Vindaloo - bacalao con curry a base de pimientos picones y papas
Pescado Tikka Masala
bacalao marinado al tandoori, con cremosa salsa de almendras y tomate
Salmon al curry Goan
típico de Goa salmon en curry de coco y semillas de mostaza negra

PLATOS TANDOORI

PESCADO

29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.

42.
43.

44.

€ 6.50 / 12.50
€ 6.50 / 12.50
€ 6.50 / 12.50
€ 6.95 / 12.95
€ 7.50 / 13.95
€ 7.95 / 14.95
€ 8.95 / 16.95
€ 8.95 / 16.95
€ 9.50 / 17.95
€9.95 / 18.95
€ 9.95 / 18.95

€ 10.95 / 19.95
€ 21.95

€ 16.95
€ 16.95

€ 16.95



Curry
- clásica mezcla de especias de la India
Dhansak
- curry agridulce con lentejas amarillas y piña
Dopiaza - curry de cebolla encurtida 
en aceite de cúrcuma
Madras
- típico del sur con especias asadas y chilles
Vindaloo          - curry a base de patatas, 
tomate y pimientos picones
Bhuna - curry típico en rehogado 
denso de especias en tomate y cebolla
Rogan Josh
- suave salsa de aceite de pimentón rojo
Tikka Masala
- cremosa salsa a base de tomate y almendras
Korma
- crema de frutos secos y coco
Mantequilla          - cremosa emulsión 
de mantequilla con fenogreco y tomate
Saag
- curry de espinacas especiadas
Balti - variedad de pimientos, cebolla 
y tomate servido en cubo
Jalfrezi     - curry con tomate, pimiento, 
cúrcuma y guindillas frescas
Karahi - base de ajo, jengibre y cúrcuma 
con aceite de mostaza
Patia
- curry agri-picante con limón
Chashni
- salsa agri-dulce con azafrán iranés 
Phal            - extremadamente picante 
con mezcla de variedad pimientos picones
Chili Masala
- salsa de pimientos verdes picones y especias
Pasanda
- sedosa crema de frutos secos y vino blanco

SEGUNDOS

Pollo Cordero·Ternera Langostinos
Gambas

45.

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

€ 9.50
 

€ 10.50

€ 10.50
 

€ 10.95

€ 10.95
 

€ 10.95

€ 10.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.50

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 13.95

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 15.50

€ 15.50
 

€ 15.95

€ 16.50

€ 17.50

€ 17.50

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 18.50

€ 18.50

€ 18.50

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95 

€ 17.95 

€ 18.95

€ 18.95

€ 19.50

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 13.95

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 15.50

€ 15.50
 

€ 15.95



Verduras al Curry
- verduras variadas con curry

Koftas de Verduras
- albóndigas de verdura al curry

Chuleta Karahi
- carne de soja en exquisito curry hindú

Matar Paneer
- queso fresco de la India con guisantes cocinados en curry

Palak Paneer
- espinacas frescas con queso fresco de la India y especias

Paneer Korma
- queso fresco de la India cocinado en crema frutos secos y coco

Malai Kofta
- bolas de verduras y patatas en crema de cebolla y tomate

Paneer Makhanwala
- trozos de queso fresco con crema de fenogreco y mantequilla

Saag  Aloo
- patatas cocinadas en salsa de espinacas

Bombay Aloo
- curry de patatas al vapor con especias y comino

Punjabi Aloo
- patatas con tomates, cebollas y espinacas

Tadka Daal
- lentejas amarillas con cebolla, tomate, cilantro y especias

Bhindi Bhaji
- okras salteadas con cebolla, tomate, cilantro y especias

Chana Masala
- curry de garbanzos con cilantro y tomate

Gobi Aloo
- patatas y coliflor especiada

Champiñones Masala
- champiñones al ajo, especias y tomate

Daal Makhani
- curry suave de lentejas y alubias negras de la India con tomate, cebolla y cilantro

PLATOS VEGETARIANOS
64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

€ 8.95

€ 10.50

€ 10.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 12.50

€ 11.95

€ 12.50

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.95 / 11.50



Arroz Basmati
Arroz Pulao - arroz basmati con hierbas aromáticas
Arroz con Ajo
Arroz con Cebolla
Arroz con Limon
Arroz con Guisante
Arroz con Champiñones
Arroz frito con Huevo
Arroz con Coco
Arroz Keema - con carne picada de kebab
Arroz frito Especial - con ajo, huevo y verduras
Arroz frito con pollo Tikka - con huevo y toque de soja

Chapati
Tandoori Roti - pan integral hindú
Pan Naan - pan típico preparado en horno tandoori
Naan con Mantequilla
Chili Naan
Naan con Queso
Naan con Ajo
Naan con Cebolla
Naan con Queso y Ajo
Naan con Queso y Cebolla
Naan Peshawari - pan hindú preparado con frutos secos
Naan Keema - con carne picada especiada
Naan Masala - relleno de carne picada y cebolla 
con topping de mantequilla, ajo y chili

Biryani vegetal - arroz especiado al curry con verduras y queso hindú
Pollo Biryani - arroz basmati con trozos de pollo con hierbas aromáticas y especias
Cordero Biryani - arroz basmati con trozos de cordero con hierbas aromáticas y especias
Langostino Biryani - arroz basmati con langostinos tandoori, azafrán y toque especial del chef

Mumbai Masala Biryani  pollo, cordero y langostinos con mezcla 
de especias y pimientos en arroz jugoso

BIRYANI

ARROCES

NAAN
98.
99.

100.
101.

102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.

81.
82.
83.
84.
85.

86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.

€ 11.95
€ 14.95
€ 16.95
€ 19.50
€ 21.95

€ 2.50
€ 2.95
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.95
€ 4.50
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50

€ 1.95
€ 2.95
€ 3.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.95
€ 4.95
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50



Wrap Vegetal 
- relleno de verduras y queso hindú especiado con salsa de menta y mango 
Pollo Tika Wrap 
- relleno de pollo tandoori, ensalada, salsa menta, mango y picante 
Seekh Kebab Wrap - con kebab de cordero picado, ensalada y salsas 
Cordero Tikka Wrap 
- relleno de cordero tandoori, ensalada, salsa menta, mango y picante
 
* Todos nuestros Wraps se sirven con papas fritas

Papadum - tortas fritas crujiente de garbanzos
Masala Papadum - tortas de lentejas con pimienta negra
Papas Fritas
Raita - ensalada de yogur
Salsa Extra - korma         · curry · tikka masala         · madras

Nuggets de Pollo con papas fritas
Palitos de Pescado con papas fritas
Hamburguesa de Pollo con papas fritas
Pollo Curry con arroz o papas fritas
Pollo Korma con arroz o papas fritas
Pollo Tikka Masala con arroz o papas fritas

EXTRAS

WRAPS Servidos hasta 17:00h

MENU DE NIÑOS

111.
112.
113.
114.
115.

116.
117.
118.
119.
120.
121.

122.

123.

124.
125.

€ 1.20
€ 1.50

€ 4.50
€ 4.50
€ 5.50

€ 6.95
€ 6.95
€ 6.95
€ 8.50
€ 8.50
€ 8.50

€ 7.95

€ 8.95

€ 9.50
€ 9.95

GLUTEN   ·  CRUSTACEANS  ·  EGGS  ·  FISH  · SULFITOS  ·  SOYBEAN  ·  MILK  ·  NUTS  ·  SESAME  ·  SPICY

    

*7% IGIC no incluido 



Hyderabadi Hähnchen – typisch aus dem Süden - Bratensoße mit Paprika und Zwiebeln
Hähnchen Chow-Chow - Indo-Chinesisches Chili Hähnchen
Mango Huhn – Mango-Bratensoße gekocht mit Sahne und Curry
Methi Hähnchen - Hühn in einer cremigen Sauce mit sautiertem Bockshornkle
Bhatti Hähnchen - gegrillte Hühner, mariniert in Joghurt, Ingwer,
Knoblauch und Gewürzen
Lamm-Pfefferbraten - Schwarze Pfeffersoße mit verschiedenen gebratenen Paprika
Bhindi Gosht – Lamm mit Okra und klassischer Currysoße
Afghani Gosht – Lamm ohne Knochen, gekocht mit arabischen Gewürzen und Ei
Malvani Königsgarnelen – typisch aus Maharashtra, Mango, 
Tamarinde und Kokosnusssoße
Mumbai Masala Tikka Platter
Rindfleisch, Lamm, Tikka sautiert mit Gemüse und der geheimen Note des Küchenchefs
Knoblauch-Masala „Lehsuni“
Huhn oder Lamm, gekocht in kräftigen Gewürzen mit Knoblauch
Riesengarnelen Masala Fry
Spezialmischung des Küchenchefs aus gewürzten gebratenen Riesengarnelen und Sojasauce

Zwiebel Bhaji – frittierte Zwiebeln in Gewürzen und Kichererbsenmehl
Gemüse Samosa – aromatische Teigtaschen gefüllt mit Gemüse
Pilz Bhaji – frittierte Pilze in Gewürzen und Kichererbsenmehl
Chili Pakora - frittierte gefüllte Chilischoten
Hühner Chat - gewürfeltes Hähnchen Fleisch in Tikka mit frischem Salat und würzigem
Gemüsepakora - frittiertes Gemüse in Kichererbsenteig
Hähnchen Pakora – frittiertes Huhn in Kichererbsen Teig
Paneer Pakora – frittiertes hausgemachtes indisches Käse
Fisch-Pakora – 100 % Kabeljaufilet, frittiert mit Kichererbsenmehl
Lamm Samosa - aromatische Teigtaschen gefüllt mit gehacktem Fleisch
Ragda Pattice - Kartoffelkoteletts mit Kichererbsen und Chutneys
Chana Puri - Masala auf knusprigem Brot mit Tamarindensauce
Hähnchen Puri – gewürztes Hähnchen serviert auf knusprig-frittiertem Brot
Hähnchen Tikka Masala Puri – Hähnchen Tikka Masala
serviert auf frittiertem, knusprigem Brot
Garnelen Puri – gewürzte Garnelen serviert auf knusprig-frittiertem Brot
Königsgarnelen Koliwada – Garnelen im typischen Teig von der Küste von Mumbai

HAUSSPEZIALITÄTEN

VORSPEISEN

1.
2.
3.
4.
5.

6.
7.
8.
9.

10.

11.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.
28.

€ 4.95
€ 4.95
€ 4.95
€ 5.50
€ 6.50
€ 5.50
€ 5.95
€ 6.50
€ 9.95
€ 6.50
€ 6.50
€ 6.95
€ 7.50
€ 8.50

€ 7.95
€ 10.95

€ 13.95
€ 15.50
€ 13.95
€ 14.95
€ 16.50

€ 16.95
€ 17.50
€ 17.50
€ 18.50

€ 21.95

€ 14.50/16.50

€ 23.95

 



Hähnchen Tandoori – mariniertes Hähnchen mit Knochen
Gemüse Tandoori – Soja mariniert in Joghurt und Gewürzen
Paneer Tikka – mit Hüttenkäsewürfel
Hähnchen Tikka - Hühnerbrustfilet (ohne Knochen)
Malai Tikka - zarte Hühnerwürfel in cremiger Marinade mit Käse
Seekh Kebab – gewürzte Lammhackfleisch-Bällchen in Tandoori
Hähnchen Tikka Schaschlik – serviert mit gewürzter Paprika, Zwiebeln und Champignons

Hähnchen Tikka Achari – mit scharfer Gemüse-Marinade
Lamm Tikka – köstliche Lammkeule Stückchen ohne Knochen
Lamm Tikka Haseena - Tikka Lamm sautiert mit Gemüse und Pilzen
Fisch Tandoori – entgrätetes Kabeljau oder Lachs
Königsgarnelen Tandoori – saftige Riesengarnelen in Tandoori mariniert und vorbereitet

Mixed Grill - verschiedene Tandoori-Spezialitäten

Kabeljau Vindaloo – gekocht in sehr scharfer würziger Sauce mit Kartoffeln
Fish Tikka Masala
in Gewürzen marinierter Kabeljau, gekocht in Tomaten und cremiger Soße
Goan Lachs Curry
Fischstücke, gekocht in unserer ganz besonderen Kokosnusssauce

TANDOORI GERICHTE

FISCH

Diese Gerichte werden Stunden vor dem Kochen in einer Mischung aus Gewürzen mariniert,
Gewürze und eine Joghurtbasis, serviert direkt aus unserem Tandoori-Ofen
*Volle Portionen werden mit Hauscurry als Beilage serviert

29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.

42.
43.

44.

€ 6.50 / 12.50
€ 6.50 / 12.50
€ 6.50 / 12.50
€ 6.95 / 12.95
€ 7.50 / 13.95
€ 7.95 / 14.95
€ 8.95 / 16.95
€ 8.95 / 16.95
€ 9.50 / 17.95
€9.95 / 18.95
€ 9.95 / 18.95

€ 10.95 / 19.95
€ 21.95

€ 16.95
€ 16.95

€ 16.95



Curry
- klassische Mischung aus allen indischen Gewürzen
Dhansak
- süß und sauer, mit Linsen und Ananas
Dopiaza
- Zwiebelsoße mit Gewürzen garniert
Madras         - südindisches Gericht gekocht 
mit gemahlenen Gewürzen
Vindaloo           - in sehr scharfer, würziger 
Soße mit Kartoffeln vorbereitet
Bhuna - exotische, kräftige Punjabi Soße 
mit Zwiebeln und Tomaten
Rogan Josh - in Zwiebeln- und Tomatensoße, 
mit einem Hauch von Ingwer vorbereitet
Tikka Masala           - mariniert in Gewürzen, 
vorbereitet in Tomaten- und cremiger Bratensoße
Korma            - in cremiger Cashew-Soße 
mit Kokosnuss und Mandeln
Butter - „Makhanwala“           - milde, 
cremige Soße mit Tomaten, Gewürzen und Butter
Saag - in milden Gewürzen mit Kräutern, 
Tomaten und frischem Spinat vorbereitet
Balti
- mit frittierter Paprika und scharfen Gewürzen
Jalfrezi      - Zweibeln, Paprika, 
grüne Chilischoten, Tomaten mit Ingwer sautiert
Karahi - Curry mit Paprika, Chilischoten, 
Zwiebeln, Tomaten und verschiedenen Gewürzen
Patia
- Süß-sauer, würzige Soße
Chashni
- süß-sauer Curry mit Safran
Phal
- Kochs Spezialsoße mit extra scharfen Chilischoten
Chili Masala
- frische Chilis und Zwiebel Soße
Pasanda
- dickflüssige Weinrebe- und Trockenfrüchten-Soß

HAUPTGERICHTE
Hähnchen

Lamm · 
Rindfleisch

Garnelen
Königsgarnelen

45.

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

€ 9.50
 

€ 10.50

€ 10.50
 

€ 10.95

€ 10.95
 

€ 10.95

€ 10.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.50

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 13.95

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 15.50

€ 15.50
 

€ 15.95

€ 16.50

€ 17.50

€ 17.50

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 18.50

€ 18.50

€ 18.50

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95 

€ 17.95 

€ 18.95

€ 18.95

€ 19.50

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 13.95

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 15.50

€ 15.50
 

€ 15.95



Gemischtes Gemüse Curry
- Gemüse in spezieller Currysoße
Vegetarische Kofta
- gemischtes Gemüse Knödel in milder Zwiebel Soße
Vegetarisches Fleisch Karahi
- Soja-Stücke in exquisitem indischen Curry mit Paprika
Matar Paneer
- Hüttenkäse und Erbsen im hausgemachten Curry gekocht
Palak Paneer
- Hüttenkäse mit Spinat-Soße in spezieller Mischung von Gewürzen
Paneer Korma
- Hüttenkäse in cremiger Cashew-Soße mit Kokosnuss und Mandeln
Malai Kofta
- Kartoffeln und Hüttenkäsewürfel in reicher, cremiger Trockenfrucht-Soße
Paneer Makhanwala
- Hüttenkäse in milder, cremiger Soße mit Tomaten, Gewürzen und Butter
Saag Aloo
- Kartoffeln vorbereitet mit frischem Spinat
Bombay Aloo
- Kartoffeln in Currysoße mit Zwiebeln
Punjabi Aloo
- Kartoffeln mit Tomaten, Zwiebeln und Spinat
Tadka Daal
- Gelbe Linsen mit Zwiebeln, Koriander und Gewürzen
Bhindi Bhaji
- Okra mit Zwiebeln, Tomaten und Gewürzen
Chana Masala
- Kichererbsen in speziellen Currysoße
Gobi Aloo
- gewürzte Kartoffeln und Blumenkohl
Pilz-Masala
- Knoblauch Masala mit Pilzen und Champignons
Daal Makhani
- Bohnen & schwarze Linsen in Butter, Sahne und einem Hauch Gewürzen

VEGETARISCHE GERICHTE
64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

€ 8.95

€ 10.50

€ 10.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 12.50

€ 11.95

€ 12.50

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.95 / 11.50



Gemüse Biryani – Basmatireis mit Gemüse
Hähnchen Biryani - Basmatireis mit Hühnerwürfel in aromatischen Kräutern und Gewürzen
Lamm Biryani - Basmatireis mit Lammwürfel in aromatischen Kräutern und Gewürzen
Königsgarnelen Biryani – Tandoori Riesengarnelen Biryani mit Safran
Mumbai Masala Biryani – Huhn, Lamm und Garnelen in köstlichen Gewürzen und Reis

Gekochter Reis
Pulao Reis – Basmatireis mit aromatischen Kraütern
Knoblauchreis
Zwiebelreis
Zitronen Reis
Reis mit Erbsen
Reis mit Pilzen
Gebratener Reis mit Ei
Kokosreis
Keema Reis – Hackfleisch mit Pilafreis
Speziell gebratener Reis – mit Ei, Knoblauch und Gemüse
Gebratener Reis mit Chicken Tikka – mit Ei und einem Hauch von Soja

Chapati
Tandoori Roti
Naan Brot
Butter Naan
Chili Naan
Käse Naan
Knoblauch Naan
Zwiebel Naan
Käse und Knoblauch Naan
Käse und Zwiebel Naan
Peshawari Naan – mit Trockenfrüchten
Keema Naan – Hackfleisch gefülltes Naan Brot
Masala Naan
– Naan Brot gefüllt mit Hackfleisch und Zwiebeln mit Knoblauchbutter garniert

BIRYANI

REIS

NAAN BROT

81.
82.
83.
84.
85.

86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.

98.
99.

100.
101.

102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.

€ 11.95
€ 14.95
€ 16.95
€ 19.50
€ 21.95

€ 2.50
€ 2.95
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.95
€ 4.50
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50

€ 1.95
€ 2.95
€ 3.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.95
€ 4.95
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50



Vegetarisches Wrap – Gemüse und Hüttenkäse in würziger Soße
Hähnchen Tikka Wrap – gewürztes Hähnchen mit Chutney und Salat
Seekh Kebab Wrap – leicht scharfes Hackfleisch mit Chutney und Salat
Lamm Tikka Wrap – gewürztes Lammfleisch mit Chutney und Salat

* Alle Wraps werden mit Pommes Frites serviert

Papadam – knusprig frittierter Fladen aus Linsenmehl
Masala Papadam – knusprig frittierter Fladen aus Linsenmehl mit schwarzem Pfeffer
Pommes Frites
Raita – Joghurt mit Tomaten und Gurken
Extra Sosse - korma         · curry · tikka masala         · madras

Hähnchen Nuggets & Pommes
Fischstäbchen & Pommes
1Hähnchen Burger & Pommes
Hähnchen Curry & Reis oder Pommes Frites
Hähnchen Korma & Reis oder Pommes Frites
Hähnchen Tikka Masala & Reis oder Pommes Frites

EXTRAS

KINDERMENÜ

WRAPS bis 17:00H

111.
112.
113.
114.
115.

116.
117.
118.
119.
120.
121.

122.
123.
124.
125.

€ 1.20
€ 1.50

€ 4.50
€ 4.50
€ 5.50

€ 6.95
€ 6.95
€ 6.95
€ 8.50
€ 8.50
€ 8.50

€ 7.95
€ 8.95
€ 9.50
€ 9.95

GLUTEN   ·  CRUSTACEANS  ·  EGGS  ·  FISH  · SULFITOS  ·  SOYBEAN  ·  MILK  ·  NUTS  ·  SESAME  ·  SPICY

    

*7 % IGIC nicht enthalten



Poulet Hyderabadi – typique du sud avec une délicieuse sauce aux poivrons et oignons

Poulet Chow-chow – poulet en sauce piquante à la mode indo-chinoise
Poulet à la mangue – avec une base de pulpe de mangue assaisonnée d’épices classiques

Poulet Methi – en sauce onctueuse à base de fenugrec, légume typique d’Asie du sud

Poulet Bhatti – poulet rôti, mariné au yaourt, gingembre,
ail et épices
Agneau au poivre frit – agneau au curry de poivre noir
Bhindi Gosht – agneau au curry et gombos
Agneau Afghani – agneau désossé avec des épices arabes et œuf
Crevette Géante Malvani 
typique de Maharashtra au curry de mangue, tamarin et coco
Mumbai Masala Tikka - special plat
poulet et agneau tikka, garnis de bhajee d'oignons et de fromage, servis avec une variété de currys.

Poulet à l'ail '' Lehsuni ''
bœuf, agneau, tikka sautés avec légumes et la touche secrète du chef
Crevettes Masala Fry
mélange spécial du chef de gambas sautées aux épices et à la sauce soja 

Oignons Bhaji - oignons panés à la farine de pois chiches
Samosa Végétal – chausson de légumes
Champignon Bhaji – champignons panés à la farine de pois chiches
Chili Pakora - piments verts farinés et frits, aux épices
Poulet Chaat – dés de poulet avec salade et chutney maison
Pakora Vegetal – boulettes de légumes panées à la farine de pois chiches
Poulet Pakora – morceaux de poulet farinés et frits
Paneer Pakora – fromage hindou fait maison frit
Poisson Pakora - 100% filet de morue frit avec de la farine de pois chiches
Samosa de viande – chausson d’agneau
Ragda Paticce – beignets de frites au chutney et oignons
Chana puri - cahana-masala servi sur un toast croustillant
Poulet Puri – poulet aux épices sur un toast croustillant
Poulet Tikka Masala Puri - poulet tikka masala 
servi sur un pain croustillant frit
Crevette Puri – crevettes épicées servies sur un pain croustillant frit
Crevette Koliwara – ccrevette frites roulées dans de la farine de pois chiches

SPECIALITES DE LA MAISON

ENTREES

1.
2.
3.
4.
5.

6.
7.
8.
9.

10.

11.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

27.
28.

€ 4.95
€ 4.95
€ 4.95
€ 5.50
€ 6.50
€ 5.50
€ 5.95
€ 6.50
€ 9.95
€ 6.50
€ 6.50
€ 6.95
€ 7.50
€ 8.50

€ 7.95
€ 10.95

€ 13.95
€ 15.50
€ 13.95
€ 14.95
€ 16.50

€ 16.95
€ 17.50
€ 17.50
€ 18.50

€ 21.95

€ 14.50/16.50

€ 23.95

 



Morue Vindaloo
cuite dans une sauce épicée très piquante avec des pommes de terre
Poisson Tikka Masala
morue marinée aux épices cuite dans une sauce tomate et crémeuse
Curry de saumon de Goa
morceaux de poisson cuits dans notre sauce à la noix de coco très spéciale

Ces plats sont marinés pendant des heures avant la cuisson dans un mélange d’épices  
de condiments et de yaourt er servis directement sortis de notre four tandoori
* Les rations complètes se servent accompagnées de curry d’oignon

PLATS TANDOORI

POISSONS

Poulet Tandoori – poulet mariné et rôti au four tandoori
Végétarien Tandoori – viande de soja macérée au yaourt et épices
Paneer Tikka - queso fresco hindu al tandoori
Poulet Tikka – poulet mariné désossé au four tandoori
Malai Tikka – poulet mariné au yogour, fromage et coriandre
Seekh Kebab – viande d’agneau hachée avec de délicieuses épices hindoues
Poulet Tikka Shashlik – poulet tikka avec légumes et chutney
Poulet Tikka Achari – poulet aux cornichons, mariné dans un jus de mangues
Agneau Tikka – agneau désossé au four tandoori
Agneau Tikka Haseena – agneau tikka avec chutney et légumes
Poisson Tandoori - morceaux de morue ou de saumon désossés
Crevette Géante Tandoori – crevette géante jumbo au four tandoori
Mixed Grill – variété de délices tandoori

29.
30.
31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.
40.
41.

42.
43.

44.

€ 6.50 / 12.50
€ 6.50 / 12.50
€ 6.50 / 12.50
€ 6.95 / 12.95
€ 7.50 / 13.95
€ 7.95 / 14.95
€ 8.95 / 16.95
€ 8.95 / 16.95
€ 9.50 / 17.95
€9.95 / 18.95
€ 9.95 / 18.95

€ 10.95 / 19.95
€ 21.95

€ 16.95
€ 16.95

€ 16.95



PLATS PRINCIPAUX

Curry
- mélange d’épices classique
Dhansak
– curry aigre-doux avec lentilles et ananas
Dopiaza
– curry d’oignons et condiments
Madras         – typique du sud cuisiné avec 
des épices très piquantes
Vindaloo           – curry à base de pommes 
de terre et tomates très piquant
Bhuna
– base de tomates et mélange de poivrons
Rogan Josh – base de tomates et oignons 
avec une touche de gingembre
Tikka Masala
– sauce épaisse de tomate et crème
Korma
– sauce aux fruits secs et coco
Beurre - „Makhanwala“
– crème, épices, tomate et beurre
Saag
– curry d’épinards aux épices
Balti
- variéte de poivrons, oignons et tomates
Jalfrezzi
– curry avec tomate, poivron, curcuma et piments
Karahi
– à base d’ail, gingembre et tomates
Patia
– curry aigre-piquant au citron
Chashni
– sauce aigre-douce au safran
Phal
– curry extremement épicé
Chili Masala
– sauce piquante aux poivrons verts
Pasanda
– sauce de fruits secs et vin blanc

Poulet
Agneau
· Veau GambasCrevettes

45.

46.

47.

48.

49.

50.

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

€ 9.50
 

€ 10.50

€ 10.50
 

€ 10.95

€ 10.95
 

€ 10.95

€ 10.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.50

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 13.95

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 15.50

€ 15.50
 

€ 15.95

€ 16.50

€ 17.50

€ 17.50

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 18.50

€ 18.50

€ 18.50

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95

€ 17.95 

€ 17.95 

€ 18.95

€ 18.95

€ 19.50

€ 11.95

€ 12.95

€ 12.95

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 13.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 13.95

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 14.50

€ 15.50

€ 15.50
 

€ 15.95



Légumes au curry
- légumes variés au curry
Koftas de légumes
- boulettes de légumes au curry
Côtelette Karahi
- viande de soja avec un exquis curry hindou
Mutter Paneer
- fromage frais de l’Inde avec petits pois cuisinés au curry
Palak Paneer
- épinards frais au fromage frais de l’ Inde avec des épices
Paneer Korma
- fromage frais de l’Inde cuisiné à la crème et fruits secs
Malai Kofta
- boulettes de légumes et pommes de terre à la crème d’oignons et tomates
Paneer Makhanwala
- morceaux de fromage frais à la crème aux épices et au beurre
Saag Aloo
- pommes de terre cuisinées dans une sauce aux épinards
Bombay Aloo
- curry de pommes vapeur et épices
Punjabi Aloo
- pommes de terre avec tomates, oignons et épinards
Tadka Daal
- lentilles jaunes avec oignons, tomate, coriandre et épices
Bhindi Bhaji
- gombos sautés avec oignon, tomate, coriandre et épices
Chana Masala
- curry de pois chiches avec coriandre et tomate
Gobi aloo
- pommes de terre et choux fleurs aux épices
Champignons Masala
- champignons à l’ail et épices
Daal Makhani
- curry doux de lentilles et haricots noirs de l’Inde à la tomate, oignons et coriandre

PLATS VEGETARIENS

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

77.

78.

79.

80.

€ 8.95

€ 10.50

€ 10.95

€ 11.95

€ 11.95

€ 12.50

€ 11.95

€ 12.50

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.50 / 10.95

€ 6.95 / 11.50



Chapati
Tandoori Roti - pain intégral hindou
Pain naan – pain typique cuit au four tandoori
Naan au beurre
Chili Naan
Naan au fromage
Naan à l’ail
Naan à l’oignon
Naan au fromage et à l’ail
Naan au fromage et oignon
Naan Peshawari – pain hindou préparé avec des fruits secs
Naan Keema - avec de la viande hachée aux épices
Naan Masala
– farci de viande hachée avec des oignons et couvert de beurre à l’ail et chilli

Byriani végétal – riz assaisonné au curry avec des légumes et du fromage hindou
Poulet Byriani – riz basmati avec morceaux de poulet aux herbes aromatiques et épices
Agneau Byriani – riz basmati avec morceaux d’agneau aux herbes aromatiques et épices
Crevette Géante Byriani 
– riz basmati avec crevette géante tandoori, safran, et une touche spéciale du chef
Mumbai Masala Byriani 
– poulet et agneau avec un mélange d’épices et poivrons dans un riz juteux

Riz Bouilli
Riz Pulao - riz basmati cuit avec des herbes aromatiques
Riz à l'ail
Riz aux Oignons
Riz au Citron
Riz aux Petits Pois
Riz aux Champignons
Riz frit aux oeufs
Riz à la noix de coco
Riz Keema - avec de la viande de kebab hachée
Riz sauté spécial - avec ail, œuf et légumes
Riz sauté au poulet Tikka - avec oeuf et touche de soja

BIRYANI

RIZ

NAAN PAIN

81.
82.
83.
84.

85.

86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.
94.
95.
96.
97.

98.
99.

100.
101.

102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
110.

€ 11.95
€ 14.95
€ 16.95
€ 19.50
€ 21.95

€ 2.50
€ 2.95
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.50
€ 3.95
€ 4.50
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50

€ 1.95
€ 2.95
€ 3.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.50
€ 4.95
€ 4.95
€ 5.50
€ 5.50
€ 6.50



Papadum – galettes de pois chiches frites croustillantes
Masala Papadum – galettes de lentilles au poivre noir
Frites
Raita – salade de yaourt
Sause extra - korma         · curry · tikka masala         · madras

Wrap Végétal - farci de légumes et fromage hindou avec des épices 
et une sauce à la menthe et mangue
Poulet Tikka Wrap
farci de poulet tandoori, salade, sauce piquante à la menthe et mangue
Seekh Kebab Wrap – avec kebab d’agneau haché, salade et sauces
Agneau Tikka Wrap
farci d’agneau tandoori, salade, sauce piquante à la menthe et mangue

*Tous nos wraps sont servis avec des frites

Nuggets de poulet avec des frites
Bâtonnets de poisson avec des frites
Hamburger de poulet avec des frites
Poulet au curry avec riz ou frites
Poulet Korma avec riz ou frites
Poulet Tikka Masala avec riz ou frites

MENU ENFANTS

WRAPS JUSQU’A 17:00H

EXTRAS
111.
112.
113.
114.
115.

116.
117.
118.
119.
120.
121.

122.

123.

124.
125.

€ 1.20
€ 1.50

€ 4.50
€ 4.50
€ 5.50

€ 6.95
€ 6.95
€ 6.95
€ 8.50
€ 8.50
€ 8.50

€ 7.95

€ 8.95

€ 9.50
€ 9.95

GLUTEN   ·  CRUSTACEANS  ·  EGGS  ·  FISH  · SULFITOS  ·  SOYBEAN  ·  MILK  ·  NUTS  ·  SESAME  ·  SPICY

    

*7% IGIC non inclus


